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1997 : La passion des agrumes nous amène

à développer une production d’arbustes en

Anjou.

2014 : Nos 60 variétés d’agrumes sont produits

en Agriculture Biologique. Production encore

unique en Europe aujourd’hui.

2019 : Nous poursuivons dans l’innovation

avec notre production qui passe d’un usage

ornemental à alimentaire.

Notre entreprise horticole                                                         

BioAgrumes est certifiée HVE ,                                                                       
Haute Valeur Environnementale.



Un outil de production spécialisé

- BioAgrumes, filiale horticole française 
d’Agrumes de méditerranée

- 2 ha de serres de production en Anjou

- 120 000 plantes produites en 2020

Des valeurs affirmées

- L’Agriculture Biologique comme 
principal choix de production

- Passer d’un usage ornemental à un 
usage alimentaire

- Des mises en culture respectueuses de 
l’environnement
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Une production unique en Europe

- Certifiée AB (2014), Global Gap 
aliementaire(2019), Plante Bleue III HVE 
(2019)

- Labellisée Fleurs de France (2014)

- Conformité HACCP de l’outil d’expédition 
d’Agrumes de Méditerranée (2018)



Plantes         
en pot        

de culture

Aromatiques 
enpot

de culture 

Plantes avec 
cache pot 

ou 
compositions

Prêt à planter

Prêt à poser

AlimentaireOrnemental
Ne pas 

consommer                  

le fruit

TVA réduite     

à 5,5%
TVA à 10%

De l’arbre                

à la table

De l’arbre                          
au jardin

Fruits / feuilles 

destinés à la 
consommation 
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De l’arbre à la table, 

un nouveau positionnement sur le marché du végétal



Conventionnel

Biologique

AlimentaireOrnemental

Une typologie                       

de plantes 

classées selon 

- la culture

- l’usage
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PRODUCTIONS ET USAGES, 

PARLONS-NOUS LA MEME                          

LANGUE ?
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La richesse d’une gamme végétale méditerranéenne alimentaire



Cuisine bio             

5 variétés de feuillages agrumatiques ®, Laurier-sauce et Théier (pot de 0,75l),  

Confitures et jus d’agrumes
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Nos agrumatiques ® ou feuillages aromatiques d’agrumes sont une innovation Végétale 2019

La ligne « Cuisine Bio » : toute l’année



La ligne « Centres de table » : novembre - mars
Centres de table

7 variétés d’agrumes mini-plantes à poser                                                                                       
(pot de 1,5l & LemonBag 3l)
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Citron Cocktail ®, Orange Cocktail ®,                                                                         
Mandarine Lemon ®, Orange Lemon ®,     

Citron Golden ®, Kumquat Finger ® 
Kumquatine ®



La ligne : « Balcon Terrasse » : avril - juin
Balcon Terrasse

7 variétés d’agrumes (pots de 5l XXL)
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La ligne : « Jardin Bio » : avril - décembre

Jardin Bio

40 variétés d’agrumes (pots de 3 et 6l), 

10 variétés d’agrumes résistants au froid sur Poncirus (pots de 3l)
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La ligne : « Jardin Bio » : avril - décembre

Jardin Bio

5 variétés de feuillages aromatiques d’agrumes, Laurier-sauce, Théier (pots de 3l)

6 variétés de vignes raisins de table(pot de 6l) 

Figuiers et Oliviers (Pot de 6l) 
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2007 : Afin de partager notre passion des

agrumes, nous développons un livret de

recettes de cuisine en partenariat avec des

chefs et des pâtissiers.

2019 : La marque Agrumes Etoilés ® qui

valorise l’usage alimentaire de nos plantes et

propose une recette spécifique à la variété,

reçoit la médaille d’argent du Meilleur produit
innovant, pour son marketing liant le végétal

au culinaire. Des confitures et jus à la marque

sont proposés.

2020 : ouvre ses portes à
Paris pour mettre en valeur notre gamme

végétale et y associer des produits gourmands

d’artisans français.
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par les consommateurs

Enquête quali clients
• 3 groupes clients, millenium, seniors, mixte,                     

ont validé notre concept

Les principaux enseignements 
• 80% des clients achètent un agrume pour ses 

fruits

• 1 client sur 2 achète un agrume pour l’offrir

• Agrumes = goût, plaisir, univers culinaire 

Pour une promesse client complète,

un agrume avec fruits doit être alimentaire 
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Certificat 

alimentaire

Recette                       

de cuisine                            

à la variété

Partage               

réseaux 

sociaux

Une gamme complète d’Agrumes 
- Cuisine Bio

- Centres de table

- Balcon terrasse

- Jardin Bio

Une valeur d’usage différenciante 
- Consommation directe des fruits                    

ou des feuilles sur la plante

- Valeur nutritionnelle du fruit 

supérieure à celle des fruits récoltés

Un packaging Premium 
- Charte graphique noir et or

- Pictos sur l’usage du fruit/ feuille

- Recette de cuisine à partager

Ce nouvel usage 

alimentaire de la plante est 

valorisé tant par la 

démarche de production                                      

que par son marketing

Une innovation Française 

unique en Europe

Une marque 

à forte Valeur ajoutée
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MasterClass
750 grammes

Tournage émission                          
Très Très Bon                       

On en parle … 

• Emissions TV 

• Paris Première  

youtu.be/Sf3NLXINrjk

• Chaîne YouTube 750 Grammes 

youtu.be/oEtZmX-Kb5Q

Mag santé France 5                                     
https://youtu.be/TZxmQBxERFU

• Magasines

• L’Express Dix Cahier des tendances 

• 4 Saisons Tous fous du Yuzu 

• Le journal des femmes Des agrumes 
originaux

Nuit du Jardin 2019  

https://t.co/ETG4K2o3d8
https://t.co/CyPFNcToMT
https://youtu.be/TZxmQBxERFU
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Un partenariat producteur européen                                   

Distribution en France de la gamme                     
Centres de table 

Agrumes P15 conventionnels alimentaires

Une production Française diversifiée en Anjou

35 000 agrumatiques bio alimentaires

5 000 lauriers & théiers bio alimentaires

40 000 agrumes 3l bio alimentaires

5 000 agrumes 6l bio alimentaires

5 000 fruitiers méditerranéens bio alimentaires  

10 000 agrumes 5l XXL conventionnels alimentaires

100 000 plantes alimentaires produites et distribuées en France
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JARDILAND LECLERC

TRUFFAUT AUCHAN

BOTANIC CASINO

SAISONS & JARDINS CORA

VILLAVERDE

gammvert.fr EXPORT (SUTTONS SEEDS Angleterre, 

truffaut.fr DENHER Allemagne)

> Nos plantes alimentaires conventionnelles                                                                            
sont distribuées sous la marque Agrumes Etoilés ®

Une confiance renouvelée par nos grands clients pour nos productions              
et notre marque

> Nos plantes alimentaires bio sont distribuées en MDD                                                                       
ou sous la marque Agrumes Etoilés ® AB



EN 2020

FEREZ-VOUS 
PARTIE                                     

DE NOTRE  
HISTOIRE ?

Culture Gourmande


